eschenbideen; A

O (Telefon 08404-938880)
Weihnachtssackchen

3 Dosen, 1 Salami, 1 Scheibe Gerauchertes

13,90 €

WourststrauB* - 32,50€
Geschenkkorb* ab 25,00 €
Schinken-Kase-StrauBB* 19,50 €
3er Dosenset Bratwurst, Lyoner, Leberwurst je200g 5,99 €
inklusive praktischem Deckel

Geschenkgutscheine

Gutscheindose 1 kieine Bratwurstdose und

ein Gutschein Uiber 15,00 € in einer groBen Dose 18,50 €
Geschenktiite 2 Dosen, 1 Glas, 1 kleine Salami 10,90 €
Glaserset 4 Glaser 4 200g in der Weihnachtsbox 9,99 €

Weihnachtsfee/Power-Weihnachtsmann saami 2009 4,09 €

Glocke salami 4,39 €
Zuckerstange Salami 3,59 €
£ \__

Schinken im Blatterteig: Bei 180°C ca. 1 Std. backen.
Hirschbraten: Aus der Beize nehmen, trocken tupfen.Mit SalzlundJP.feﬁer wirzen,
im Topf scharf anbraten, Fleisch aus dem Topf nehmen, Zwiebeln anrosten, etwas
Tomatenmark dazu, mit %2 Beize und %> Wasser aufgieBen.

Den Hirschbraten ca. 1,5 Stunden weich dinsten und die SoBe mit Gewdlrzen,
Sauerrahm, Preiselbeeren und Rotwein abschmecken!

Wir beziehen unser Schlachtvieh u. a. von regionalen Bauern aus den Orten:

Rinder: Hagenhill, Adelshausen, Mendorf, Gerolfing, Vohburg, Bettbrunn, Ingolstadt,
Oberstimm, Westenhausen

Schweine: Landersdorf, Geisenfeld, Altmannstein, Pyras, Alfershausen, Geisenfeld, Irnsing,
Ettling, Westenhausen, TheiBing, Etzenbach

Stroh-Schweine: Wengen, Arresting, Miihlhausen

Besuchen Sie uns auch im Internet! 3 Uuser Teaw W’a\pgéf /4«@« el J’CéOZ{&(’ *
Unter WWW.Mmetzgerei-pauleser.de finden Sie die Weiku acéﬁrf&cf wud besinuliche FaW?&,

Adressen unserer Filialen sowie unsere aktuellen Angebote. Damit Sie Ihre
Spezialitdten auch bestimmt bekommen, einfach rechtzeitig vorbestellen! Wir haben am Freitag, 24.12.2021 bis 14 Uhr geoffnet - Tel. 08404-938880




>

frische Hendl von Gefliigel GroB, Massing
Bitte bis 06.12.2021 vorbestellen,

Dry-Aged-Steaks, acht Wochen am Knochen gereift

Club-Steak, Rinderkotelett ca. 600g 1009 3,00 €

. A Anzahlung bei Vorbestellung von Gansen 20,- €!
T-Bone-Steak, Rinderkotelett mit Filet ca. 600g 1009 3,50 €
Porterhouse-Steak, Rinderkotelett mit viel Filet ca. 600g 1009 3,80 € gegarte, geriaucherte Entenbrust, auch geschnitten 1006 2,69 €
Kalbskotelett 1009 2,32 €
Flank-Steak, vom Rind, im Vakuum gereift 1009 2,42 €
Entrecote, vom Rind, im Vakuum gereift 1009 1,84 € ] Mg o
Rinderfilet, vom Jungrind, aus der Mitte 1009 4,80 € 5 ; *
Rinderfilet, halbe Stiicke, ca. 1,5 kg 1009 4,30 € Pauleser's hausgemachte Suppen: Leberspatzle, Leberknédel
Rindsbacker?l, Backenfleisch vom Rind, butterzart und Als Beilage dazu: Pauleser’s kostliche Semmelknﬁdel, Spéitzle,
wunderbar zum Schmoren geeignet, nur auf Vorbestellung 1009 1,79 € Blaukraut
Roastbeef, rosa gebraten 1009 3,80 €

]

Jagerbraten 7 a{% W %MM
Schweinelende gefiillt mit Brat, Champignons 1009 1,24 € M <

Schinken im Blatterteig zum Selberbacken

-
Festtagspastete .
mit Cranberries und Pistazien 100g 1,44 €

feine Triiffel-Streichwurst " S8 .

oog 1,50 €
»

zarter Braten oder Schnitzel vom Kalb
z. B. Kalbsschlegel, Kalbsschulter, Tafelspitz und Lende

gerauchert, im Wachsdarm 1009 2,36 €
deftiger Spanferkelbraten mit kruste oogan 1,10 € Mettenwiirste:
L A 1 5 i
Hirschkeulenbraten in Rotweinbeize eingelegt, ca. 1 kg'=T * 100g 2,05 € hellgeraucherte Bauernwiirste A " 100g 1,25 €
oder schwarzgeraucherte Bauernwiirste 1009 1,43 €
Hirschedelgulasch tafelfertig in der 400g Dose stuck 6,00 € defiige Schweinsbratwiirstl und Frankische | R -'-:
Dazu empfehlen wir unser tafelfertiges hausgemachtes Sauerkraut! -

Lammbraten Rollbraten, Schulter, Schlegel, Kotelett, Filet
Aufzucht: Familie Kihner, Pforring L Herren-Schinken, gekocht, kraftig gerauchert, Meisterqualitit10og 1,75 €

=



